
Salt ‘n’ Vinegar Popcorn������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 6                                                
 a porter tradition
Pull-Apart-Pretzel ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 10                                                
 liquid pub cheese
Goat Cheese Fritters������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 9                                                
 black pepper, honey
Black Truffle Deviled Eggs �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9
 perigord black truffles, chive, pepper
Crispy Hen of the Woods Mushrooms���������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14                                                
french onion dip, umami salt
Wagyu Beef Tartare* �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16                                                
 tallow toast, garlic aioli, caper, shallot, parsley
Little Gem & Baby Kale Salad ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12                                                
goddess dressing, veggies, crunchy bread, american parmesan (add chicken 7, add shrimp 9)

House Sauerkraut�����������������������������������������������������������������7
spices, butter, lemon, herbs
Fries ���������������������������������������������������������������������������������������9
herbs, belgian aioli
Braised Greens�����������������������������������������������������������������������7
garlic, ham broth
Simple Salad �������������������������������������������������������������������������7
mixed lettuces, kale, lemon, evoo
French/German/Southern Potato Salad�������������������������������7
herbs, dijon, egg, castelveltrano olives
Coleslaw���������������������������������������������������������������������������������6
cabbage, carrot, green onion, southern dressing

* don’t forget kids, eating raw or undercooked meats poultry or eggs can lead to food born illness. 

A l l  W e e k  L o n g  O p e n  -  5 p mA l l  W e e k  L o n g  O p e n  -  5 p m

Roast Pork Sandwich by way of Philadelphia��������������������������������������������������������������������������������������������������� 17
sharp provolone, greens, spicy relish, fries
Tuna Melt ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19                                                
confit tuna, pickles, herbs, sharp cheddar, fries
Smash Burger ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18                                                
two patties, carmelized onions, pickles, american cheese, belgian aioli, fries
Veggie Burger ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18                                                
two veggie patties, lettuce, pickle, gruyere, belgian aioli, fries
Crispy Fish Sandwich����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19                                                
tartar, pickles, iceberg, fries
Pastrami On Rye������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 20                                                
1/2lb. brisket pastrami, spicy brown mustard, pickle, potato salad & coleslaw (make it a Reuben for $3 more!)
Fish ‘n’ Chips����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 23                                                
wild Alaskan cod, house beer batter, tartar, lemon

sides

sandwiches • plates

apps • salads • share



co ckta i l s

Can Sumoi, Ancestral Montonega, Penedes, Spain ‘24Can Sumoi, Ancestral Montonega, Penedes, Spain ‘24������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12/48
brightly citrus, slightly floral, dry and crisp with just a hint of a nutty backbone. Just like us.  
Alma 4, Almacita, Brut Chardonnay, Mendoza, ArgentinaAlma 4, Almacita, Brut Chardonnay, Mendoza, Argentina������������������������������������������������������������������������������������������������� 11/44
 bright acid with a hint of stone fruit; hits like champagne at half the price

b u b b l e s

Hacienda Lopez De Haro, Blanco, Rioja, Spain ‘24Hacienda Lopez De Haro, Blanco, Rioja, Spain ‘24�������������������������������������������������������������������������������������������������������������10/40
a tropical paradise packed with melon and pineapple with just a hint of lemon to keep things lively.
Brunn, Gruner Veltliner, Kamptal, Austria ‘23Brunn, Gruner Veltliner, Kamptal, Austria ‘23 �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11/44
zesty citrus, bright minerality and totally crushable. Conveniently served in Share Size bottles, which is how it should be drunk.
La Salita, Chardonnay, Langhe, Italy ‘24La Salita, Chardonnay, Langhe, Italy ‘24�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11/44
mineral driven with a hint of pineapple and lush texture. this is not your mother’s chardonnay

wh it e

Kind Stranger, Rosé, Yakima Valley, Washington ‘24Kind Stranger, Rosé, Yakima Valley, Washington ‘24���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12/48
notes of under ripe strawberry, watermelon rind, fresh tarragon leaves, and orange blossom abound.
Vina Echeverria, No Es Putiko Orange, Curico Valley, Chile ‘24Vina Echeverria, No Es Putiko Orange, Curico Valley, Chile ‘24 ���������������������������������������������������������������������������������������� 12/48
smoked citrus hit with a bundle of herbs. 

ros e  • oran g e

Division, Nouveau Nouveau, Gamay, Columbia Valley, Washington ‘25Division, Nouveau Nouveau, Gamay, Columbia Valley, Washington ‘25 �������������������������������������������������������������������������������15/60
fresh berries, bright acidity. Totally crushable and best drunk with friends.
Gota, Prunus, Dao, Portugal ‘22Gota, Prunus, Dao, Portugal ‘22�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������12/48
a plum wrapped in a bouquet of herbs. Dry, delicious, and perfect for the cool weather. 
Kind Stranger, Cabernet Sauvignon, Walla Walla, Washington ‘23Kind Stranger, Cabernet Sauvignon, Walla Walla, Washington ‘23���������������������������������������������������������������������������������������12/48
the bold and the beautiful; plum jam dances with oak and a finish that goes on for days. 

r e d

w i n e

Topo Chico / Aqua Panna. . . . . . . . . . . . .             4
Kea Peach Hibiscus Lavender Kombucha. 8
San Pellegrino Limonata . . . . . . . . . . . . .             4
Southern Style Sweet Tea. . . . . . . . . . . . .             3
Sprecher Rootbeer. . . . . . . . . . . . . . . . . .                  4

u n l e a d e d

Dove-ish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      14
altos blanco tequila, sherry, grapefruit cordial, honey vanilla 
syrup, lime, grapefruit bitters.

Orange You Glad I Didn’t Say Banana. . 14
aged rum, rice whiskey, banana, pineapple, orange.

The Principled Widow . . . . . . . . . . . . .            16
baby jane, benedictine, housemade cherry liqueur, amaro, 
lemon, demerara syrup, angostura bitters, and a gift from The 
Widow Jane.

Sarlacc Pit Never Says Die��������������������������������15
high rye, sweet vermouth, housemade cherry liqueur, cara cara 
orange. 

Humo y Café����������������������������������������������������14
mezcal, creme de cacao, coffee liqueur, homemade oatmeal 
stout syrup, cold brew.

World’s 2nd Best Martini����������������������������������15
gin mare, dolin dry, caper, lemon, kombu. 

Lemon Gingerade . . . . . . . . . 11
vodka, house ginger-lemon syrup, soda
(non alcoholic 6)

BOOK THE BEER CELLARBOOK THE BEER CELLAR
the best kept secret in little five. 

ask now, or forever hold your beers. 

P a r t y  T i m e !P a r t y  T i m e !


